TODOS LOS PAGOS SON EN TARJETA

ALL THE PAYMENTS ARE BY CARD / ALLE ZAHLUNGEN ERFOLGEN MIT KREDITKARTE

mm TEia™
ENTRANTES / STARTERS Ccup
Sopa Miso Tradicional sopa

japonesa, Wakame, tofu y cebollino / Traditional Japanese soup, Wakame, tofu and
chive / Traditionelle japanische Suppe, Wakame, Tofu und Schnittlauch

600,00
Tiradito de salmén en salsa ponzu y calabaza / Salmon in ponzu sauce and pumpkin
/ Lachs in Ponzu-Sauce und Kirbis / Lachs in Ponzu-Sauce und Kiirbis 1680,00
Tiradito de atln en salsa ponzu y calabaza / Tuna in ponzu sauce and pumpkin /
Thunfish in Ponzu-Sauce und Kirbis 1680,00
Yuan black tartar, tartar de atdn, tapenade de aceituna negra y calabaza glaseada /
Tuna tartare, black olive tapenade and glazed pumpkin /Thunfischtartar, schwarze
Oliventapenade und glasierter Kirbis 1800,00
Tori Gyosa picante rellena de pollo y vegetales / Spicy Tori Gyosa stuffed with
chicken and vegetables / Scharf Tori Gyosa gefllt mit Hdhnchen und Gemise 1300.00
Tori Gyosa frita rellena de pollo y vegetales / Fried Tori Gyosa stuffed with chicken

| Tori fullt mit Hahnch U

and vegetables / GebratenTori Gyosa gefiillt mit Hdhnchen und Gemse 1500,00
Yasai Gyosa picante rellena de vegetales / Spicy Yasay Gyosa stuffed with vegetables
/ Scharf Yasai Gyosa gefillt mit Gemuse 1300,00
Yasai Gyosa frita rellena de vegetales / Fried Tori Gyosa stuffed with vegetables /
Gebraten Yasai Gyosa gefillt mit GemUse 1500,00
Black Uramaki relleno de salmén y acelga con salsa dulce de chile / Black Uramaki
stuffed with salmon and chard with sweet chili sauce / Schwarzes Uramaki gefullt mit
Lachs und Mangold mit stiRer Chilisauce 1050,00
Ensalada Regular con lechuga, tomate, pepino y aderezo Wafu / with lettuce,
tomato, cucumber and wafu dressing / mit Salat, Tomate, Gurke und Wafu-Dressing 660,00
Ensalada Hiyashi Wakame 900,00

Ensalada Kyuba con Sashimi de salmdn, Sashimi de atin con algas wakame, lechugas
mixtas, kizami nori, remolacha, tomate, pepino, albahaca, bafiada de aderezo
japonés Wafu / Kyuba Salad with salmon sashimi, tuna sashimi with wakame
seaweed, mixed lettuce, kizami nori, beetroot, tomato, cucumber, basil, smothered in
Japanese Wafu dressing / Kyuba Salate mit Lachs-Sashimi, Thunfisch-Sashimi mit
Wakame-Algen, gemischtem Salat, Kizami-Nori, roter Bete, Tomate, Gurke, Basilikum,

Ubergossen in japanischem Wafu-Dressing 1800.00



Ensalada Sensei con pollo frito, algas tostadas, lechugas frescas, koru gohan, kizami
nori, albahaca, queso parmesano y aderezo salsa Golden Miel / Sensei salad with
fried chicken, toasted seaweed, fresh lettuce, koru gohan, kizami nori, basil,
Parmesan cheese and Golden Honey sauce dressing / Sensei-Salat mit gebratenem
Hahnchen, gerdstetem Seetang, frischem Salat, Koru Gohan, Kizami Nori, Basilikum,
Parmesankdse und Golden-Honey-Sauce-Dressing

Ceviche Nikkei de Salmdn, atun y basa, camaron, al estilo japonés, con leche dragén
/ Salmon Nikkei ceviche, tuna and basa, shrimp, Japanese style, with dragon milk /
Lachs-Nikkei-Ceviche, Thunfisch und Basa, Garnelen nach japanischer Art, mit
Drachenmilch

ROLLOS D'LA CASA / HOUSE ROLLS / HAUSROLLEN

GALO

Cubertura de Koru gohan, tostado, relleno de camardén-zu, bocaditos de tartar de
atun, tartar de salmoén y tapenade sobre calabaza dengaku / Coverf of Koru gohan,
toasted, stuffed with shrimp-zu, tuna tartare bites, salmon tartare and tapenade on
dengaku squash / Abdeckung aus Koru Gohan, gerdstet, geflllt mit Garnelen-zu,
Thunfisch-Tartar-Happchen, Lachstatar und Tapenade auf Dengaku-Kirbis

HABANA

Empanizado, relleno calabaza dulce, pepino, camarones tempura, queso crema, salsa
Golden y salsa de anguila / Breaded, stuffed with sweet pumpkin, cucumber, shrimp
tenpura, cream cheese, Golden sauce and eel sauce / Panierte, stiRe Kirbisfullung,
Gurke, Tempura-Garnelen, Frischkdse, Goldene Sauce und Aalsauce

SAKURA

Cobertura de atun y salmon, relleno de ahumado, queso azul, pepino, lechuga y salsa
mayo / Tuna and salmon coverage, stuffed with smoked meat, blue cheese,
cucumber, lettuce and mayo sauce / Thunfisch- und Lachsabdeckung, gefullt mit
gerduchertem Fleisch, Blauschimmelkase, Gurken, Salat und Mayo

SANTOKO

Crocante relleno de langosta, camarones en Wok con crema de trufa y goma-dare /
Crispy stuffed with lobster, shrimp in wok with truffle cream and goma-dare /
Knusprig gefllt mit Hummer, Garnelen im Wok mit Triffelcreme und Goma-Dare

KAMIKAZE

Cobertura de atun, relleno de dip de salmdn y Koru gohan, acompafiado de nuestra
original sangre kamikaze / Tuna cover, stuffed with salmon dip and Koru gohan,
accompanied by our original kamikaze blood / Thunfischabdeckung, gefullt mit
Lachsdip und Koru Gohan, begleitet von unserem original Kamikaze-Blut

1650,00

1800,00

1800,00

1500,00

1800,00

1920,00

1800,00



URRAKO

Cobertura de salmon, relleno de lechuga, pepino, salmén ahumado, chile guindilla,
salsa de wasabi y semillas de ajonjoli tostadas / Cover of salmon, stuffed with lettuce,
cucumber, smoked salmon, chili pepper, wasabi sauce and toasted sesame seeds /
Lachsabdeckung, gefillt mit Salat, Gurke, Raucherlachs, Chilischote, Wasabi-Sauce
und gerdsteten Sesamsamen

TEMPURA ROLL

SALMON SKIN ROLL

ROLLOS TRADICIONALES / TRADITIONAL ROLLS / TRADITIONELLE ROLLEN

DRAGON

Camardn en tempura, aguacate, lechuga, pepino y hojuelas de tenpura y mayonesa /
Shrimp in tempura, avocado, lettuce, cucumber and flakes of tenpura and
mayonnaise / Garnelen in Tempura, Avocado, Salat, Gurke und Tenpura-Flocken und
Mayonnaise

CALIFORNIA

Relleno de salmdn pepino, lechuga y queso crema, cobertura de semillas de ajonjoli /
stuffed with salmon, cucumber, lettuce and cream cheese, covered with sesame
seeds / Gefullt mit Lachs, Gurke, Salat und Frischkase, umhdllt mit Sesam

RAINBOW

California con cobertura de salmon, tilapia, attiin y semillas de ajonjoli / California with
salmon, tilapia, tuna and sesame seed topping / California mit Lachs, Tilapia,
Thunfisch und Sesamsamen

TUNA POKI

Relleno de atun picante y aguacate, bafiado de semillas de ajonjoli / Stuffed with spicy
tuna and avocado, covered with sesame seeds / gefullt mit wirzigem Thunfisch und
Avocado, bedeckt mit Sesamsamen

PHILADELPHIA

Salmén ahumado, pepino, queso crema, cobertura de semillas de ajonjoli / Smoked
salmon, cucumber, cream cheese, sesame seed topping / Raucherlachs, Gurke,
Frischkase, Sesam-Topping

HOSOMAKI

Tekka maki

Relleno de atin / Tuna stuffed / Thunfisch-Fillung

Shake maki

Relleno de salmdn / Salmon stuffed / Lachsfullung

Futo maki

Relleno de vegetales / Stuffed with vegetable / Gemusefillung

SASHIMI

Tuna
Atun / Tuna / Thunfisch
Shake
Salmén / salmon / Lachs

1850,00

1850,00

1700,00

1400,00

1350,00

1500,00

1450,00

1380,00

2000,00

1850,00

1650,00

1140,00

1140,00



NIGIRI

Shake
Salmon / salmon / Lachs
Tuna

Atun / Tuna / Thunfisch
Takuan

Nabo/ Turnip/ Ribe

TERIYAKI TEISHOKU

Shake
Salmén / salmon / Lachs
Tori

Pechuga de pollo / Chicken breast / Hihnerbrust

Eby

Camarones / Shrimps / Garnelen

TEMPURA
Eby

Camarones / Shrimps / garnelen

Yasai

Vegetales / Vegetables / Gemuse

Combinacién

Vegetales y camarodn / Vegetable and shrimps / Gemuse und Garnelen

ARROZ AL WOK / WOK RICE / WOK REIS

Omurice arroz frito con vegetales, camarones, pollo, carne de res con cobertura de
huevo, bafiado de salsa de Tonkatsu / Fried Rice with Vegetables, Shrimp, Chicken,
Beef with Egg Coverage, Bathed in Tonkatsu Sauce / Gebratener Reis mit Gemdise,
Garnelen, Hihnchen, Rindfleisch mit Eierabdeckung, in Tonkatsu-Sauce gebadet

Mongolian Surt N~ Turf arroz con camarones y solomillo de res salteados en salsa de
soja caramelizada, cebollino, servido sobre con arroz gohan / Shrimp and Beef
Tenderloin Sautéed in Caramelized Soy Sauce, Chives, served over Gohan Rice /
Garnelen und Rinderfilet, sautiert in karamellisierter Sojasauce, Schnittlauch, serviert

auf Gohan-Reis

Meshi arroz con salmén salteado en salsa de soja,huevo y ajo / rice with salmon
sautéed in soy sauce, egg and garlic/ Reis mit Lachs sautiert in Sojasauce, Ei und

Knoblauch

Yakimishi arroz con verduras salteado con huevo y salsa teriyaki / rice with
vegetables sautéed with egg and teriyaki sauce / Reis mit Gemuse sautiert mit Ei und

Teriyaki-Sauce

1120,00

1200,00

960,00

1980,00

1500,00

2400,00

1800,00

1200,00

1500,00

1680,00

1800,00

1980,00

1380,00



DOMBORI

Ton Katsudon Cerdo empanizado con panko, rebosado con cebolla, cebollino, y

huevo en salsa Donbori sobre arroz gohan / Panko Breaded Pork Breaded with

Onion, Chives, and Egg in Donbori Sauce over Gohan Rice / Panko Paniertes

Schweinefleisch Paniert mit Zwiebeln, Schnittlauch und Ei in Donbori-Sauce lUber

Gohan-Reis 1860,00

Tori Katsudon pechuga de pollo empanizado con panko, rebosado con cebolla,

cebollino, y huevo en salsa Donbori sobre arroz gohan / panko breaded chicken

breast, coated with onion, chives, and egg in Donbori sauce over gohan rice / Panko

panierte Hahnchenbrust, umhullt mit Zwiebeln, Schnittlauch und Ei in Donbori-Sauce

Uber Gohan-Reis 1860,00

POSTRES / DESSERTS / NACHSPEISEN

Contiene gluten Huevo Lacteo

Cheesecake japonés Torta japonesa frito al tenpura con salsa de soya de chocolate /
Japanese Cheesecake Tenpura Fried Japanese Cheesecake with Chocolate Soy Sauce /
Japanischer Kasekuchen Tenpura Gebratener japanischer Kasekuchen mit
Schokoladen-Sojasauce 720,00

Flan de té verde / Green tea flan caramell / Griinem Pudding Tee

480,00
Gari Rosado de chocolate y jengibre dulce / Cake de Gari pink of chocolate and sweet
ginger flavor / SURe Schokolade und Ingwer-Fudge 660,00
Helado Teppanyaki 600,00
Frito en tempura / fried in tempura / In Tempura gebraten
Contiene  Huevo Leche Frutos Soja Sulfitos  Pescado Marisco  Crustaceos

gluten secos



BEBIDAS
TODOS LOS PAGOS SON EN TARJETA

ALL THE PAYMENTS ARE BY CARD / ALLE ZAHLUNGEN ERFOLGEN MIT KREDITKARTE
= Si=mm

mm TEia™

AGUAS MINERALES / MINERAL WATERS Cup
SAN PELLEGRINO 500ML 420,00
PANNA 500ML 420,00
REFRESCOS Y JUGQS / SOFT DRINKS AND JUICES

REFRESCO Guess Cola 0,5 Itr 540,00
REFRESCO IMPORTADO / IMPORTED SOFT DRINK 360,00
REFRESCO NACIONAL / NATIONAL SOFT DRINK 264,00
MALTA / MALT 300,00
TONICA IMPORTADA / IMPORTED TONIC WATER 480,00
TONICA NACIONAL / NATIONAL TONIC WATER 300,00
ENERGIZANTE / ENERGY DRINK 660,00
JUGOS DE FRUTAS / FRUIT JUICES/ FRUCHTSAFT 360,00

CERVEZAS / BEERS / BIER

NACIONAL / NATIONAL 360,00
IMPORTADA / IMPORTED 480,00
VINO DE LA CASA / HOUSE WINES / HAUSWEIN

COPA VINO BLANCO / WHITE WINE GLASS / GLAS ROTWEIN 480,00
COPAVINO TINTO / RED WINE GLASS / GLAS WEISSWEIN 480,00

COPA VINO ROSADO / ROSE WINE GLASS / GLAS ROSENWEIN 480,00



* Para mas informacion sobre nuestros vinos dirijase a la bodega para ver nuestra variacion
* For more information about our wines, go to the wine cellar to see our variation

* Flr weitere Informationen Gber unsere Weine gehen Sie zum Weinkeller, fur unsere Variation zu sehen

CAVAS

FREIXENET CARTA NEVADA CAVA
FREIXENET CORDON NEGRO CAVA
FREIXENET ICE CAVA

COCTELES APERITIVOS / COCKTAILS APPETIZERS

SANGRIA

Vino Tinto, Brandy, azlcar, jugo de limdén y naranja, soda y frutas / Red Wine,
Brandy, sugar, lemon and orange juice, soda and fruits / Rotwein, Brandy, Zucker,
Zitronen- und Orangensaft, Soda und Obst

TINTO DE VERANO

Vino tinto y Sprite / Red wine and Sprite / Rotwein und Sprite

COCTELES CUBANOS / CUBAN COCKTAILS

MOIJITO

Ron HC, limdn, azdcar, soda, hierba buena / HC rum, lemon, sugar, soda, peppermint / HC-
Rum, Zitrone, Zucker, Soda, Minze

RON COLLINS

Ron HC 3 afios, limdn, aztcar / HC rum 3 yerars, lemon, sugar / Ron HC 3 Jahre, Zitrone,
Zucker

CUBA LIBRE

Ron HC 3 afios, colay limén / HC rum 3 years, cola and lemon / Ron HC 3 Jahre, Cola
und Zitrone

CUBATA

Ron HC 7 afios, cola y limén / Rum HC 7 years, cola and lemon / Ron HC 7 Jahre, Cola und
Zitrone

APERITIVOS / APPETIZERS

RICARD
VERMOUTH BIANCO, ROSSO Y DRY
CAMPARI

RONES CUBANOS / CUBAN RUMS

HAVANA CLUB CARTA BLANCA 3 ANOS
HAVANA CLUB ANEJO RESERVA
HAVANA CLUB ANEJO 7 ANOS

HAVANA CLUB SELECCION D" MAESTROS
HAVANA CLUB 15 ANOS

RON SANTIAGO 8 ANOS

RON SANTIAGO 11 ANOS

RON SANTIAGO 12 ANOS

3000,00
3600,00
5400,00

600,00

600,00

420,00

420,00

540,00

720,00

420,00
480,00
480,00

360,00
456,00
480,00
720,00
1740,00
540,00
720,00
840,00

® @6



WHISKYS

JAMESON

BALLANTINES

BALLANTINES 12 ANOS
JOHNNIE WALKER RED LABEL
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL
CHIVAS REGAL 12 ANOS
CHIVAS REGAL 18 ANOS

COCTELES INTERNACIONALES / INTERNATIONAL COCKTAILS

MARGARITA / FRAPPE

Tequila, jugo de limén, Triple secy sal / Tequila, lemon juice, Triple sec and salt / Tequila,
Zitronensaft, Triple Sec und Salz

MICHELADA NACIONAL

Cerveza nacional,sal,salsa inglesa y limon / National beer, salt, Worcestershire sauce and
lemon / Nationales Bier, Salz, englische SoRe und Zitrone

MICHELADA IMPORTADA

Cerveza importada, sal,salsa inglesa y limén / Imported beer, salt, Worcestershire sauce and
lemon / Importiertes Bier, Salz, Worcestershire-Sauce und Zitrone

COCTELES SIN ALCOHOL / NON-ALCOHOLIC COCKTAILS

MELIA HABANA

Jugo pifia, jugo naranja y granadina / Pineapple juice, orange juice and grenadine /
Ananassaft, Orangensaft und Grenadine

SAN FRANCISCO

Jugo naranja, granadina / orange juice, grenadine / Orangensaft, Grenadine
SHIRLEY TEMPLE

Granadina y Sprite / Grenadine and Sprite / Grenadine und Sprite

GINEBRAS

BEEFEATER
TANQUERAY

VODKAS

ABSOLUTE

TEQUILAS

HERRADURA BLANCO
HERRADURA REPOSADO

BRANDY, COGNAC & ARMAGNAC

CARLOS |
TORRES 5

480,00
504,00
720,00
600,00
780,00
720,00
960,00

660,00

420,00

540,00

420,00

360,00

360,00

480,00
720,00

480,00

480,00
504,00

960,00
420,00



TORRES 10 576,00

LICORES & AGUARDIENTES / SPIRITS

AMARETTO DISARONNO 480,00
FRANGELICO 540,00
KALHUA 456,00
SAMBUCA 456,00
BAILEYS 600,00
MALIBU 456,00
MARRASQUINO 336,00

CAFE & TE / COFFEE & TEA

VASO DE LECHE / GLASS OF MILK / GLAS MILCH 240,00

EXPRESSO 300,00

AMERICANO 330,00
DESCAFEINADO CON LECHE / DECAFFEINATE WITH MILK / ENTKOFFEINIERT MIT MILCH 348,00
DESCAFEINADO CON AGUA / DECAFFEINATE WITH WATER / ENTKOFFEINIERT MIT WASSER 336,00

CORTADO / ESPRESSO WITH MILK 348,00 @
CAPUCCINO 420,00 .
CON LECHE /WITH MILK / MIT MICH 360,00 @

TE & INFUSIONES / TEA & INFUSIONS / TEE & INFUSIONEN 264,00

IRISH COFFEE 480,00

l
Contiene Huevo Leche Frutos Soja Sulfitos Pescado Marisco  Crustaceos

gluten secos



